
 LA FRASCHETTA Chianti DOCG
  

Intensives Rubinrot, frischer Duft nach roten Beeren und Veilchen,
im Mund schön harmonisch mit feinem Tannin. 

Erzeuger: Az. Agr. Podere di Marcialla
Anbaugebiet: Chianti
Rebsorte: Sangiovese, Canaiolo, Malvasia del Chianti
Jahrgang: 2022
Temperatur: 16-18°C
Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre
Weinart: Rotwein
Land: Italien
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Osso Bucco, Gemüseauflauf
Artikel-Nr. 26040
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch IT-BIO-006
Schweflige Säure frei (mg/l) 6
Gesamtsäure (g/l) 6,2
Restzucker (g/l) 0,2
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 43
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,9
Weinstil ausgewogen
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