
 MONTELOCCO ROSSO Emilia
Lambrusco IGP Frizzante
  

Intensives Rubinrot mit violettem Schimmer. In der Nase feiner Duft
von Amarenakirschen, Waldbeeren und aromatischen Kräutern. Im
Mund unheimlich saftig mit intensiver Frucht und ganz weichen,
kaum spürbaren Gerbstoffen. Die Kohlensäure puffert die dezente
Restsüße perfekt ab. Somit eignet sich auch dieser halbtrockene
Wein ideal als Essensbegleiter. 

Erzeuger: Venturini Baldini
Anbaugebiet: Emilia-Romagna
Rebsorte: Lambrusco Salamino
Temperatur: 10-12°C
Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre
Weinart: Perlwein
Land: Italien
Qualität: Landwein
Geschmack: trocken
Passt zu: Obstsalat , Parmaschinken, Pizza Margherita,

Salsiccia vom Grill
Artikel-Nr. 27305
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch IT-BIO-004
Schweflige Säure frei (mg/l) 18
Gesamtsäure (g/l) 5,5
Restzucker (g/l) 10
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 100
Vorhandener Alkohol (Vol%) 11,1
Weinstil prickelnd
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