Weinpass riegel

ZUKUNFTSWEIN Souvignier
Gris QW Pfalz ECOVIN

Auch beim Souvignier Gris wurden eine wilde Rebsorte mit hoher
Widerstandsfahigkeit und eine Kulturrebe fir den vollen
Geschmack gekreuzt. Die Weine sind in der Regel kraftvoll und
cremig wie ein Burgunder gepaart mit einer eleganten
Saurestruktur. Ausgebaut im groBen Holzfass, Duft von reifen
Birnen und Apfeln. Am Gaumen kommt etwas Quitte und Honig
hinzu, dabei druckvoll mit Tiefgang. Ein volumindser
Essensbegleiter. Jahrgang 2024 verfligbar ab Friihjahr 2025.

Erzeuger: Weingut Mohr-Gutting

Anbaugebiet:  Pfalz

Rebsorte: Souvignier Gris

Jahrgang: 2024

Temperatur: 6-8°C

Lagerzeit: jetzt + 2-3 Jahre

Weinart: WeiBwein

Land: Deutschland

Qualitat: Qualitatswein

Geschmack: trocken

Vegan: ja fing /
Passt zu: Salat aus grinem Spargel, gebeizter Saibling }% ""W
Artikel-Nr. 58410 {%ﬁ 0 i
Volumen 0,75l T/ ==

—
Weinanalyse

kontrolliert durch DE-OK0-039
Anbauverband Ecovin
Schweflige Saure frei (mg/l) 0
Gesamtsaure (g/l) 0

Restzucker (g/l) 0

Schweflige Sdure gesamt (mg/I) 0
Vorhandener Alkohol (Vol%) 0

Weinstil Holzfass

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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